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LA ENEIDA
UNA EPOPEYA MEDITERRÁNEA

MENÚ GASTRONÓMICO
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...bebían los vasos puestos, los manjares en platos de oro...
(LA ENEIDA. LIBRO III)

COSTILLAR DE CORDERO CON MIEL DE ROMERO
Y PUNTO DE CANELA

Cilindro de ceps confitados, ajos tiernos y pipas de girasol
Castillo Perelada 3 Fincas Crianza 

Tostar en el fuego el trigo librado de las aguas
(LA ENEIDA. LIBRO I) 

SOPA DE FRUTOS ROJOS, ESPUMA DE MARFIL
Leche condensada y helado de mascarpone

Garnatxa de l’Empordà

o Baco que das alegría
(LA ENEIDA. LIBRO I)

PALMERA DE GIRASOL CRISTALIZADO

...quando fabrica las liquidas mieles, ò hinchen las celdas del dulce majar...
(LA ENEIDA. LIBRO I)

BOMBÓN DE MIEL DE ROMERO
Té de menta

Y sacan el pan en canastrillos y ponen servilletas de mucho precio
(LA ENEIDA. LIBRO I)

SOPA FRÍA DE MELÓN CON ORÉGANO FRESCO
Y HELADO DE MELÓN CAVALLÓN
Esfera de queso de cabra y jamón Ibérico

Castillo Perelada Rosado

Danles los Maestresalas aguamanos
(LA ENEIDA, LIBRO I)

RAVIOLI DE VERDURAS
Zanahorias glaseadas, leche de almendras y picadillo de hortalizas

Otros ciento, y cien criados... que sirvan a las mesas y den a bever
(LA ENEIDA, LIBRO I)

GAZPACHO DE SANDÍA
Sorbete de albahaca y aceite virgen de oliva Argudell

MENÚ

El Castillo de Peralada posee abundantes testimonios de 
la cultura de la Antigua Roma, tanto de la época como de 
derivaciones modernas humanísticas. Entre estas destaca la 
colección de tapices de La Eneida, dispuesta en el Casino 
(cuatro en la Sala de Juego y dos en el salón Gótico). Fueron 
tejidos en Bruselas según cartones de dos seguidores de 
Rubens, Anthonis Sallaert y Johann Boeckhorst, a inicios del 
s. XVII. La foto de la portada es un fragmento del Banquete 
con el que acaba el libro primero.

De entre las cuarenta ediciones de Virgilio que poseemos, 
hemos titulado los platos de esta carta con versos de La 
Eneida sacados de la traducción barcelonesa de Diego 
López, publicada en 1679.

CHEFS: Domingo García, Francesc López Joaquina
y Cedric Vernaillen

PRECIO CENA: 46  (+IVA)

...redoblan la fiesta los Cartaginenses,
y juntamente los Troyanos...

(LA ENEIDA. LIBRO I)

LA ENEIDA
UNA EPOPEYA MEDITERRÁNEA

MENÚ GASTRONÓMICO


